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            คนไทยมุสลิมในทางภาคใตของประเทศไทยมักจะบริโภคน้ํานมแพะ ดังน้ันชาวมุสลิมท่ีอาศัยอยูจังหวัดทางชายแดนภาคใตมักจะประกอบอาชีพเกษตรกรผูเล้ียงแพะซ่ึงใน

ปจจุบันน้ํานมแพะมีปริมาณมากกวาความตองการของผูบริโภคทําใหน้ํานมแพะลนตลาดและน้ํานมแพะน้ันมีอายุส้ันเก็บไดไมนาน เกษตรกรผูเล้ียงแพะจึงตองนําน้ํานมแพะไปท้ิงซ่ึง

เปนการเสียรายไดอยางมากผูวิจัยไดหาแนวทางในการแกไขปญหาท่ีเกิดข้ึน เพ่ือเปนการชวยเหลือเกษตรกรผูเล้ียงแพะโดยการออกแบบผลิตภัณฑท่ีชาวมุสลิมสามารถบริโภคได และ

นําเสนอแนวทางในการผลิตผลิตภัณฑใหเปนท่ีตองการแกผูบริโภคดวยเทคนิคการกระจายหนาท่ีเชิงคุณภาพ

 เพ่ือพัฒนาผลิตภัณฑกัมม่ีและเยลล่ีจากนมแพะและศึกษาศักยภาพในการผลิตเชิงธุรกิจ

ข้ันตอนการดําเนินงาน

 

02 เก็บรวบรวมขอมูลความตองการบริโภค

ของกลุมผูบริโภคจํานวน 40 คน

01 ศึกษาการออกแบบผลิตภัณฑดวยเทคนิค

การกระจายหนาที่เชิงคุณภาพ

03
วิเคราะหขอมูลที่ไดจากการสํารวจความตองการ

ของผูบริโภคโดยใชเทคนิคการกระจายหนาที่เชิงคุณภาพ

 

04 หาแนวทางเพื่อออกแบบสินคาใหตรงตาม

ความตองการของผูบริโภค

05 ออกแบบผลิตภัณฑตามที่ไดจากการหาแนวทาง และใหผูบริโภค

วิเคราะหวิจารณถึงตัวผลิตภัณฑเพื่อใหไดผลิตภัณฑที่ดีขึ้น

06 ปรับปรุงและหาแนวทางแกไขผลิตภัณฑตาม

คําวิจารณของผูบริโภค

07 ศึกษาศักยภาพในการผลิตเชิงธุรกิจเบื้องตน

ตนทุนวัตถุดิบผันแปรของ

กระบวนการผลิตและตนทุน

บรรจุภัณฑของผลิตภัณฑกัมม่ี

ตนทุนวัตถุดิบผันแปรของ

กระบวนการผลิตและตนทุน

บรรจุภัณฑของผลิตภัณฑเยลล่ี

      หลังคาบาน เปนการหาความสัมพันธระหวาง

คุณลักษณะทางคุณภาพของผลิตภัณฑกัมม่ี

      ตัวบาน เปนการหาคาความสัมพันธระหวาง

ความตองการและคุณลักษณะทางคุณภาพของ

กัมม่ี

      หลังคาบาน เปนการหาความสัมพันธ

ระหวางคุณลักษณะทางคุณภาพของผลิตภัณฑ

เยลล่ี

      ตัวบาน เปนการหาคาความสัมพันธระหวาง

ความตองการและคุณลักษณะทางคุณภาพของ

เยลล่ี

การเปรียบเทียบรายไดและราย

จายของผลิตภัณฑเยลล่ีตอป

การเปรียบเทียบรายไดและราย

จายของผลิตภัณฑกัมม่ีตอป

ตวงสวนผสม ใสน้ําเปลา เปดหมอไฟฟา ใสน้ําตาลทราย

ใสนมแพะใสผงเจลาตินใสสารแตงกล่ินใสสารแตงสี

ทําการบรรจุภัณฑตักใสแมพิมพ

       จากการดําเนินการศึกษาโครงงานวิจัยในหัวขอการพัฒนาผลิตภัณฑกัมม่ีและเยลล่ีจากนมแพะดวยเทคนิคการกระจาย

หนาท่ีเชิงคุณภาพ จะไดสูตรท่ีเหมาะสมสําหรับการพัฒนาผลิตภัณฑตนแบบกัมม่ีและเยลล่ีตามบานแหงคุณภาพหลังท่ี 2 แลวนํา

มาศึกษาศักยภาพในการผลิตเชิงธุรกิจ ทําใหทราบวาการลงทุนในธุรกิจกัมม่ีและเยลล่ีจากนมแพะน้ัน มีลูทางในการขายในตลาด

และสามารถทํากําไรไดในระดับครัวเรือน แตหากเปนระดับอุตสาหกรรมน้ันอาจจะไมสามารถ คืนทุนไดในระยะเวลา 1-2 ป

เน่ืองจากตนทุนในการกอต้ังโรงงานน้ันคอนขางสูง

Industrial Engineering Department

Faculty of Engineering, Chiang Mai University

       จากคําวิจารณของผูบริโภคทําการปรับปรุงแกไขผลิตภัณฑใหตรงตามลักษณะดัง

บานหลังท่ี 2 แลวนําไปวิเคราะหศักยภาพในการผลิตเชิงธุรกิจเบ้ืองตน

โครงงานที่ 28 ปการศึกษา 2563

 

บทนํา

  วิธีการผลิตกัมม่ีและเยลล่ีมีข้ันตอน

การผลิตท่ีเหมือนกันตางกันเพียงสวน

ผสมบางชนิดเทาน้ัน

สรุปผลการดําเนินงาน

แนวโนมของ

ตลาดขนมหวาน

ในประเทศไทย

วัตถุประสงค

ตัวบาน

กัมม่ี

เยลล่ี

หลังคาบาน

ตัวบาน

หลังคาบาน

ดานวิศวกรรม

ดานการเงิน

ดานการตลาด

สูตรการผลิตกัมม่ี

สูตรการผลิตเยลล่ี


